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Trdumen iber'm Tal

Freitag, 29. Mirz 2024

Sous Vide gegarter Kalbstafelspitz
Thunfischkrem
Zucchini, Kapern
oder
Taboulé
Gemiise, Dérraprikosen
Petersilie, Exbse
Kresse
ook
Kriftige Fleischbrithe vom Alpochs
Krauterflidle

ook

Marktfrische Salate vom Buffet
ko
Land und Flur
Hirschragout
Ragout in Lemberger geschmort
Wacholdersof3e, Preiselbeerapfel
Mandelbroccoli
schwibische Spitzle
...oder...
Fluss und Meer
Filet vom Fjordlachs
Kokos- Curryschaum
asiatisches Wokgemiise
Basmatireis
...oder...

Fleischloser Genuss
Allgiuer Karfreitagsessen Kissspitzle
mit Bergkise, Emmentaler und Romadur

Zweierlei Rostzwiebel

Schnittlauch
Skksk

Tiroler Aprikosenkrapfen
Aprikosenroster, Vanillerahm
oder
Kiseauswahl

Trdumen Gber'm Tal

Unsere Weinempfehlung:

WURTTEMBERG

2020

LEMBERGER STEINWIEGE Q.b.A. trocken
Fruchtaromen von reifen Kirschen Cassis u. Blaubeeren.
Intensive Gewtirznoten unterlegt mit feinkérnigen Tanninen
WG Schnaitmann, Fellbach

0,75 FL. € 31,00

FRANKEN

2022

CUVEE ,,TWENTYSIX“ Q.b.A. trocken

Scheurebe, Traminer, Riesling u. Silvaner

Schoéne exotische Fruchtnoten nach Litschi u. Grapefruit
Frisch und spritzig, sehr trinkanimierend

Weingut Bickel-Stumpf, Frickenhausen

0,75 FL € 29,50

Liebe Gaiste, gern erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern die Dokumentationsliste,

anf der alle Speisen und Getrinke hinsichtlich enthaltener Allergene
detailliert anfgeschliisselt sind.

Name: Zimmer Nr.

Bitte treffen Sie Ihre Meniiwahl vormittags:

Vorspeise Land und | Fluss und | Fleischloser
Flur Meer Genuss

normal vegi

boide
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