Sonntag, 18. Oktober 2026

Heute von 18:00 — 19:30 Uhr

Klares Suppchen von Wurzelwerk
Schnittlauch
<<
Obazda mit Bierrettich
,Caprese Bavarese
Backsteiner mit Tomaten und Petersilie
zwelerlei Presssack - sauer mariniert
Rote Zwiebel, Schnittlauch
Allgduer Wurstsalat mit Lyoner und Emmentaler
Weillwurstsalat mit sauren Gurken und Radieschen

Spezialititen aus der Rducherkammer:
Landjiger, Kaminwurzen, Schinkenspeck, Hirschsalami

Von der Fischzucht Link aus Heimertingen:
Frisch Geriuchertes von Forelle, Saibling und Lachsforelle
Sahnekren, Senf- Dillso3e
geftllte Eier

Frisch aus dem Ofenroht:
Krustenbraten vom Bayerischen Landschwein
ofenfrische Kalbshaxe
Natursaftl
Leberkis

Waursttopf mit Wiener, Weillwirst]l und Debreziner

Krautsalat
Omas Erdapfelsalat
Allgiuer Kiasspitzle
Gebick und Brotauswahl

<&

Allgauer Kisespezialititen vom Brett
gebackene Apfelkiichle mit Vanillesof3e
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TRAUMEN UBER'M TAL

Zum Alpler- Buffet empfehlen wir:

Zotler Hell, Export vom Fal3 0,51 € 5,20
und anschlieend:
Steinhauser Bodensee Marille 2cl € 4,50
Marder Alpenkrauter 2cl €450
Wir mochten Sie bitten, Ihren Restaurantbeleg
é noch am selben Abend bei Threm

Servicemitarbeiter zu unterzeichnen.
Vielen Dank fiir Thre Mithilfe!




