
  

 
 
 

                             Samstag, 3. Mai 2025 
 
 

Avocado- Basilikummousse 
         Auberginentatar 
       Gemüsecouscous 

         *** 

Kremige Suppe vom Badischen Spargel 
*** 

buntes Salatbuffet 
*** 

Land und Flur  
Vom heimischen Kalb 

Saltimbocca, Salbei, Parma 
Rahmschwammerl 

Tomaten – Junglauch 
Rucola-Semmelknödel 

 

…oder… 
Fluss und Meer 

Zanderfilet 
 – auf der Haut gebraten -  

Dillschaum 
grünes Gemüse 

Rote Bete- Nockerl 
 

…oder… 

Fleischloser Genuss 
Spargel- Weichweizen „Risotto“ 

Karottenschaum 
konfierte Tomaten 

       *** 
Zweierlei Mousse au chocolate 

Vanillekirschen  

…oder… 

 Käseauswahl 
 
 
 
 

 
 

 
 

 

 

  

 
 
 
 
 

 
 

 

Unsere Weinempfehlung: 
SÜDTIROL 
2022 ST. MAGDALENER „Vigna Rondell“ D.O.C.  
  Dieses Einzellagen-Gewächs leuchtet rubinrot im Glas 
 Intensive Kirschfrucht mit fleischig-würzigen Anklängen im Bouquet 
 Samtige Tannine, dichte Struktur mit spannendem Säurespiel 
 Lang und anhaltend im Nachhall 
 Weingut F. Gojer – Glögglhof, Karneid  
 0,75 Fl. € 42,00          
 

BADEN-KRAICHGAU 

2023 GRAUBURGUNDER  Q.b.A. trocken  
 Feine Würze und Frucht, gute Konzentration 
 Weich, füllig und harmonisch  
 Ecovin-Weingut Klumpp, Bruchsal    
 0,75 Fl. € 33,00 

 

 

Liebe Gäste, gern erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern die Dokumentationsliste, 
auf der alle Speisen und Getränke hinsichtlich enthaltener Allergene 

detailliert aufgeschlüsselt sind. 
 

Name: _______________      Zimmer Nr.________ 

   

Bitte treffen Sie Ihre Menüwahl vormittags: 

 

Land und Flur Fluss und Meer Fleischloser Genuss 

   

Kinderessen: 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

https://www.google.de/imgres?imgurl=http://www.eppgroup.eu/sites/default/files/styles/large/public/photo/2014/12/EU_logo.jpg?itok%3Dpg2pJwYF&imgrefurl=http://www.eppgroup.eu/press-release/Better-regulation-for-organic-food&docid=pVh5FXs8_S1bXM&tbnid=zjbUMtaMFbbYPM:&vet=1&w=620&h=413&bih=733&biw=871&ved=0ahUKEwiOirrFuOvXAhUSZVAKHRdPBzwQxiAIGCgD&iact=c&ictx=1

