
  

 
 

Dienstag, 24. März 2026 
 
 

Mousse vom Büffelmozzarella 
und getrockneten Tomaten 

Basilikum- Pesto 
*** 

Kremige Maissuppe 
Gewürz- Popcorn  

*** 

Salate der Jahreszeit vom Buffet 
*** 

Land und Flur 
Vom heimischen Kalb  

Geschnetzeltes 
 Champignons in Rahm 

Zwiebellauch, Tomatenwürfel 
Karotten 

Berner Rösti  

…oder… 
Fluss und Meer 

Filet von der Forelle 
Fischzucht Link/Heimertingen 

Dillschaum 
buntes Gemüseallerlei 
Petersilienkartoffeln  

…oder… 
Fleischloser Genuss 

Sellerie- „Steak“ 
Senfschaum 

grüne Bohnen 
Süßkartoffelpüree 

*** 
,,Schwarzwälder Kirsch“ 

im Glas serviert  

…oder… 

Käseauswahl 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

  

 
 
 
 
 

 
 

Unsere Weinempfehlung : 
 
WÜRTTEMBERG 
2022 TROLLINGER „Alte Reben“ VDP.Ortswein, trocken  

Eine Selektion der ältesten Trollingerreben aus Fellbacher 
Weinbergen. Klassische Aromen von Waldfrüchten,  
Kirschen und Bittermandeln. Am Gaumen saftige  
Fruchtigkeit gepaart mit einer seidigen Struktur. 

 Weingut Aldinger, Fellbach  
     0,75 Fl. € 32,50 

 
BADEN-KRAICHGAU 

2024 AUXERROIS trocken    
  Feinduftiger Wein mit sehr viel Saft und milder Säure 
  Sehr eindringlich und charaktervoll. Schöner Nachhall   
  Weingut Heitlinger, Östringen-Tiefenbach     
  0,75 Fl. € 32,00 

Liebe Gäste, gern erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern die Dokumentationsliste, 
auf der alle Speisen und Getränke hinsichtlich enthaltener Allergene 

detailliert aufgeschlüsselt sind. 
 

Name: _______________      Zimmer Nr.________ 

   

Bitte treffen Sie Ihre Menüwahl vormittags: 

 

Land und Flur Fluss und Meer Fleischloser Genuss 

   

 

 

 

 

https://www.google.de/imgres?imgurl=http://www.eppgroup.eu/sites/default/files/styles/large/public/photo/2014/12/EU_logo.jpg?itok%3Dpg2pJwYF&imgrefurl=http://www.eppgroup.eu/press-release/Better-regulation-for-organic-food&docid=pVh5FXs8_S1bXM&tbnid=zjbUMtaMFbbYPM:&vet=1&w=620&h=413&bih=733&biw=871&ved=0ahUKEwiOirrFuOvXAhUSZVAKHRdPBzwQxiAIGCgD&iact=c&ictx=1

