Freitag, 4. Juli 2025

Mailinder Minestrone
Bortlotti- Bohnen, Gemtise
Grana Padano

-

Mediterrane Vorspeisen und Salate der
Jahreszeit vom Buffet

P

Von unserem Biergarten- Grillbuffet
Filet von der roten Meerbarbe
Limetten- Fenchelmarmelade

Feurige Garnelen
Spanische Aioli
Buntes Grillgemtse
Spaghetti ,,Pesto Genovese*
Ofenkartoffel

Sauerrahm

Aus unserer Grillhiitte
Nackensteaks von Buchmanns Landschwein
Asado Beef Ribs vom Weiderind
Buchmanns Rostbratwirstl

Unser Alpenburger
Saftige Rindfleischpflanzerl
Laugen Buns, Speck, Alpkase
Karamell- Balsamzwiebeln
gepickelte Gurken

P

SuBle Kostlichkeiten und heimischer Kase
vom Buffet

A

DAS

TANNLECK

TRAUMEN UBER’M TAL

Unsere Wein-Empfehlung:

SUDTIROL

2023

PINOT GRIGIO D.O.C.

Ausdruckvolles, sortentypisches Fruchtaroma nach reifem
Pfirsich und Melone! Volle frische Frucht mit Wirze und Eleganz
am Gaumen Mineralischer Nachhall, geprigt von den Salurner
Kalkseinschotter-Béden

Tenuta Alois Lageder, Margreid-Paradeis

0,75 FL € 34,00

RHONE-GIGONDAS

2020

COTES DU RHONE Grand Reserve A.O.P.

In der Nase feinste Beerenaromen, sowie Zedernholz

Auf der Zunge mineralisch, mit anregender Sdure u. stiler Frucht
Charmanter, cremiger Syrah- Grenache -Trinkfreude pur-

Pierre Amadieu

und anschlie3end:

Grappa Amarone Giare 2cl €520

Marder’s Gravensteiner Apfelbrand
aus dem Holzfass 2c €520






