Donnerstag, 19. Juni 2025
Gazpacho Andaluz
Knoblauchcroûtons
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südländische Vorspeisen und Salate der
Jahreszeit vom Buffet
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Von unserem Biergarten- Grillbuffet
Filet von der roten Meerbarbe
Zitrone, Fenchel, Olive

Gebackene Tintenfischringe

Aioli hausgemacht
Fruchtige Peperonata

Salbei- Gnocchi, Ofenkartoffel

Spaghetti „frutti di mare“

Fetzen vom Weiderind
Dunkelbier- Pfeffermarinade

Porchetta vom Landschwein

Buchmann’s Bratwürstl

Pollo fino mit Orangen und Rosmarin
Unser Alpenburger
Saftige Rindfleischpflanzerl

Laugen Buns, Speck, Alpkäse

Karamell- Balsamzwiebeln

gepickelte Gurken
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Süße Köstlichkeiten und heimischer Käse
vom Buffet
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und anschließend:

             
     Grappa Amarone Giare               2 cl    € 5,20
              
Marder’s Gravensteiner Apfelbrand 

aus dem Holzfass

  2 cl
€ 5,20

                      


                     
       
Unsere Wein-Empfehlung:





SÜDTIROL


2023	PINOT GRIGIO D.O.C. 


                  	Ausdruckvolles, sortentypisches Fruchtaroma nach reifem 


	Pfirsich und Melone! Volle frische Frucht mit Würze und Eleganz 


	am Gaumen 	Mineralischer Nachhall, geprägt von den Salurner Kalkseinschotter-Böden


	Tenuta Alois Lageder, Margreid-Paradeis 


	0,75 Fl. € 34,00





RHONE-GIGONDAS	


2020	COTES DU RHONE Grand Reserve A.O.P.	


	In der Nase feinste Beerenaromen, sowie Zedernholz


	Auf der Zunge mineralisch, mit anregender Säure u. süßer Frucht


	Charmanter, cremiger Syrah- Grenache -Trinkfreude pur-


	Pierre Amadieu


	0,75 Fl. € 34,00











  























  








