
 
Freitag, 4. September 2026 

 

Suppe von Strauchtomaten 
Basilikumsahne 

 
Mediterrane Vorspeisen 

und Salate der Jahreszeit vom Buffet 

 
Von unserem Biergartengrill: 
Filet von der Roten Meerbarbe 

Limetten- Pfeffermarinade 
feurige Knoblauchgarnelen  

 
Mediterranes Gemüse 

Rosmarinkartoffel 
Salbei- Gnocchi 

Spaghetti  
Pesto Genovese 

Aus unserer Grillhütte: 
Nackensteaks  

von Buchmanns Landschwein 
in einer Zwick‘lbiermarinade   

Pollo Fino  
mit Zitrone und Thymian  

Buchmanns Rostbratwürstl  

 
Unser Tanneck Smash- Burger  

Beef Pattie 

geschmolzener Cheddar  

gepickelte Gurken  

karamellisierte Zwiebel 

verschiedene Dips und Toppings 

 
Dessert und Käseauswahl vom Buffet 

 

 

 

 

 

 
SÜDTIROL 

2022 CHARDONNAY “Gaun“ D.O.C.    
                   Dieses charaktervolle Gewächs, vom biodynamisch  

arbeitenden Weingut Lageder, besticht durch sein facettenreiches 
Aromenspektrum. Ein Chardonnay der durch seine äußerst eigenständige 
Art, sämtliche Sinne des anspruchsvollen Weingenießers anspricht.  

 Tenuta Alois Lageder, Margreid-Paradeis 
 0,75 Fl. € 42,00 
 
RIOJA  
2019 PRIMICIA CRIANZA D.O.C.  
 Intensive Nase von eingekochten Früchten, Pflaumen, Kakao  
 und Nelken. Am Gaumen saftig, vielschichtig und geschmeidig  
 mit samtigen Tanninen. Fruchtig, eleganter Nachhall 
 Bodegas Casa Primicia, Laguardia 
 0,75 Fl. € 34,00 

      
   und anschließend: 

  
                   Grappa Moscato Po‘ di Poli                                 2 cl     € 4,50 
                       
                   Zwetschgenbrand aus dem Holzfass                    2 cl     € 5,20 
                                              

   

 

 

 

 

Wir möchten Sie bitten, Ihren Restaurantbeleg 
noch am selben Abend bei Ihrem 
Servicemitarbeiter zu unterzeichnen. 

  Vielen Dank für Ihre Mithilfe! 

 

✍️ 

https://www.google.de/imgres?imgurl=http://www.eppgroup.eu/sites/default/files/styles/large/public/photo/2014/12/EU_logo.jpg?itok%3Dpg2pJwYF&imgrefurl=http://www.eppgroup.eu/press-release/Better-regulation-for-organic-food&docid=pVh5FXs8_S1bXM&tbnid=zjbUMtaMFbbYPM:&vet=1&w=620&h=413&bih=733&biw=871&ved=0ahUKEwiOirrFuOvXAhUSZVAKHRdPBzwQxiAIGCgD&iact=c&ictx=1

